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KALKULACJA CENOWA-OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

                                                                                                        

Część I– ryby 

Lp. Wyszczególnienie J.m. Ilość Oferowana 
cena 
jednostkowa 
netto (za 1 
kg)

Wartość 
netto 
(CXD)

Staw
ka 
VAT 
(%)

Wartość 
podatku 
VAT

Wartość brutto

(E+G)

A B C D E F G H

1 Filet śledziowy 
solony matias 
wiaderka 2-4 kg

kg 321

2 Pasta rybna (120-
150g)

kg 6

3 Ryba karp żywy kg 30
4 Ryba filet mrożony –

filety bez skóry; SHP
,bez  glazury,  120-
200g

kg 610

5 Ryby wędzone- 
makrela tusza 
pakowana próżniowo

kg 166

OGÓŁEM  (H1+H2+H3+…+H8)                    Cena netto: Cena brutto:    

   

                                                                       ....................................................................................

                                                                   (podpis osoby uprawnionej do reprezentowania firmy)
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Część II – pieczywo

Lp. Wyszczególnienie J.m. Ilość Oferowana 
cena 
jednostkowa
netto (za 1 
kg/szt.)

Wartość 
netto 
(CXD)

Stawk
a VAT
(%)

Wartość 
podatku 
VAT

Wartość brutto

(E+G)

A B C D E F G H

 
  1.

Bułka rogal szt. 1050

  2. Bułka tarta kg 312
  3. Bułka słodka szt. 5530

  4. Ciasto babka kg 92
  5. Bułka zwykła – duża 

90g
szt 3220

  6. Chałka szt. 150
 7. Chleb pszenny 500g szt 4402
 8 Chleb pszenno-żytni,

krojony
500 -600g

szt
26347

9 Chleb razowy 
krojony 500g

szt 1170

10 Ciasto drożdżowe kg 300
11. Ciasto jabłecznik kg 20
12 Ciasto piernik kg 50
13 Pączki szt. 1540
14   Ciasto sernik kg 20
15 Ciasto różne kg 450

OGÓŁEM  (H1+H2+H3+…+H20)       Cena netto: Cena brutto:      

....................................................................................

                                                                   (podpis osoby uprawnionej do reprezentowania firmy)
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Część III – drób

Lp. Wyszczególnienie J.m. Ilość Oferowana 
cena 
jednostkowa 
netto (za 1 
kg)

Wartość 
netto 
(CXD)

Staw
ka 
VAT 
(%)

Wartość 
podatku 
VAT

Wartość brutto

(E+G)

A B C D E F G H

1 Pierś z kurczaka        
PN-A-68524

kg 694

2 Udko z kurczaka       
PN-A-86524

kg 2380

3 Kurczak świeży 
(1,80-2 kg/szt.)PN-
A-86520

kg 1168

4 Wątroba drobiowa 
PN-A-86523

kg 265

5 Żołądki drobiowe      
P N-A-86523

kg 177

6 Ćwiartki z kurczaka 
PN-A-86520

kg 510

7 Porcja rosołowa z 
kurczaka, bez 
podrobów, bez 
uszkodzeń wew. i 
zanieczyszczeń 
obcych) PN-A-86524

kg 1650

8 Gulaszowe z indyka 
PN-A-86526

kg 68

9 Gulaszowe z 
kurczaka
PN-A-86526

kg 45

OGÓŁEM  (H1+H2+H3+…+H8)                    Cena netto: Cena brutto:    

   

                                                                                                                                


